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RULO PizZzA

https://www.droetker.com.tr

Hamur igin:

1 paket Dr. Oetker Pizza Un
1,5 ¢ay bardag su

1 yemek kasigi sivi yag

Sos igin:

1 cay bardagi su

2 yemek kasi§i ketcap

1 cay kasigr kekik

Dolgu igin:

20 dilim dana jambonu

Un karisimini derin bir kaba alin, su ve sivi yagi ilave edip 2-3 dakika yogurun. Hamurun tzerini nemli bir bez ile
kapatin ve dinlenmeye birakin.

Finni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin ¢caligtirin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pigirme: 170 °C .

Ambalajdan ¢ikan sos karigimini bir kaseye alin. Uzerine suyu ilave edin ve iyice karigtirin. Ketcap ve kekigi
ekleyip kisa bir sire daha karistirin.

Hazirladi§iniz hamuru tezgaha alin. Kisa bir sire yogurup merdane ile 15x15 cm boyutlarinda agin.
Hazirladiginiz sosu hamurun Gzerine sirdn. Jambon dilimlerini siralayin ve rulo seklinde sarin. Pisirme kagid
serilmis firin tepsisine alin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 20 - 25 dakika

Finndan ¢ikarin. 5 dakika bekletin ve dilimleyerek servis yapin.
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