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ROLL PiZzA

https://www.fakir.com.tr

Hamuru igin:

3 su bardagi un

1/2 su bardagi misir unu

1 su bardagi ilik su

1 yemek kasigi kuru maya
1 tath kasidi toz seker

2 ¢ay kasi§i tuz

1 yemek kagigi zeytinyag
I¢ harg icin Malzemeler

1 su bardagi domates sos
1 su bardag@i pizza peyniri
8-10 adet sosis

1 adet sari dolmalik biber
1 adet kirmizi dolmalik biber
1 fincan misir

1 fincan dilim zeytin
Servis igin:

Roka

Toz parmesan

Sosis ve biberleri ince ince dilimleyin. Derin bir kabin i¢erisinde toz seker, kuru maya ve suyu karigtirip erimesi
ve aktive olmasi icin 10 dakika bekletin.

Farkli bir kapta un, misir un ve tuzu karistirarak ortasina bir havuz agin ve mayali karisimi bu havuza dékin.
Yagdi da ilave ederek yogurmaya baglayin. Plrlizsiz bir hamur olana kadar yogurun ve Uzerini kapatarak 30
dakika mayalandirmaya birakin.

Mayalanan hamurunuzu uzun dikdértgen sekilde agarak i¢erisine domates sosunu siriin ve pizza peynirini
yayin. Peynirin Uzerine sosis, biber, misir, zeytin ve roka yapraklarini dizin.

Butln harg iceride kalacak sekilde rulo seklinde sararak 5- 6 cm. kalinliginda dilimleyin. Cuisinier’in pisirme
haznesini yaglayarak kestiginiz pargalar sirayla pisirme haznesine dizin ve kapagini kapatarak bitis sinyali
gelene dek pisirin.

Cuisinier&apos;i actiginizda ekranda gérinen pisirme menilerinden “Pizza” segenegine gelin. “Baslat” tusuna
2-3 saniye basilli tuttugunuzda pisirme islemi baglar.
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