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RULO PizzA

1 su bardag sivi yag
1 su bardagi su

1 paket kabartma tozu
125 gram tereyagi
Aldigi kadar un

Tuz

I¢ harciigin:

2 sosis

50 gram sucuk

1 adet domates

2 adet biber

1 kase lor peyniri
Uzeri icin:

1 adet yumurta
Suslemek igin susam

ilk olarak un harig tiim malzemeleri karigtirma kabina alin.

Yavag yavas un katarak kulak memesinden biraz daha yumusak bir hamur hazirlayin.
Digder tarafta domatesi, biberi, sosisi ve sucugu dograyin. Uzerine lor peynirini ekleyin.
Hazirlanan hamuru agin, Gzerine hazirladiginiz harci serpistirin.

Hamuru genis tarafindan baslayarak rulo yapin.

Ruloyu iki parmak kaliniginda kesip malzemesi lste gelecek sekilde tepsiye yerlegtirin.
Uzerine yumurta sarisi strlip susam serpin.

200 derecelik firnda Uzerine kizarana kadar pigirin.
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