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Aynur Akdemir

125 gr erimig margarin

1 su bardagi sivi yag

1 su bardagi ilik su

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi seker

1 adet yumurta (aki hamura koyulacak)
1 tath kasidi ¢orekotu

Tuz

Un

I¢ harciigin:

1 kase beyaz peynir

1 kase ¢ekirdekleri ayiklanmig zeytin
50 gr sucuk

Sosis

2 adet domates

2 adet yesil biber

Kekik

Uzeri icin:

Yumurta sarisi

Susam

RULO PizzA

Margarin, su, sivi yag, tuz, seker, yumurta akini karigtirma kabina alip karigtiralim. Daha sonra ¢érek otu ve
kabartma tozunu ekleyelim. Azar azar un ekleyip kulak memesi yumusakliginda hamur yapalim. Sucuk,
domates, zeytin ve biber, kiip kip dograyalim. Peyniri de rendeleyip i¢ malzemeyi bir kaba alalim. Kekik
ekleyelim. Hamuru oval olarak agalim (Yarim cm kaliniginda olacak). i¢ harci hamurun tizerine yayalim. Siki rulo
sarip 2 parmak genigliginde dilimleyip yaglanmis tepsiye dizelim. Uzerine yumurta sarisi siirlip susam serpelim.
Onceden isitilmis 170 derecelik firnda kizarana kadar pisirelim.
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