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RULO PASTACIKLAR

HAMURU:
3YUMURTA

1/2 SU BARDAGI SEKER

1 YEMEK KASIGI ORALET

1 GAY BARDAGI SU

3 CAY BARDAGI UN

1 VANILYA

1 KABARTMA TOZU
KREMASI:

1 PAKET GILEKLI CREME OLE
2 BARDAK SUT

ISLATMA SERBETI:

SEKER VE SU

UZERINE: N
HINDISTANCEViZi

Hamur malzemelerini ¢irpip yaglanmis orta boy dikddrtgen tepsimizde 160" de beyaz kalacak sekilde
pisiriyoruz. Tepsimizi firndan alip pandispanyamizi sogutuyoruz. Tepsi icinde dar olan kisimdan ortadan ikiye
kesiyoruz. Sonra uzun olan kisimdanda 3 esit pargaya kesiyoruz. Toplam 6 dilim dikd6rtgen pargamiz oluyor.
1 dilimi alip bu kez arasindan ikiye kesiyoruz. Oldukga ince pandispanyamiz oluyor. Uzerine krema sirUp rulo
yapiyoruz. Kasik ile serbetten dékip hindistancevizine buluyoruz.
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