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RULO PASTA

Pandispanya i¢in:0

6 adet yumurta

150 g toz seker

180 gun

4 g kabartma tozu

5 g vanilya

15 g ovaleks

Krema ve i¢ geregler igin:
2 litre sUt

150 g toz seker

100 gun

100 g margarin

5 g vanilya

2 adet yumurta

3 adet muz

Ortllik ve suslemek igin:
500 g krem ganti

1 litre st

2 adet muz

100 g file findik

50 g soJuk (islakjole)

Yumurtalari yumurta tenceresine kiriniz.

Sekeri ekleyiniz.

llik bir yerde yumurtalar koyulasip 2-3 kati kabarincaya kadar girpiniz.
Un,vanilya,kabartma tozu karigimini ve ovaleksi ekleyiniz.

Onceden 180°C de isitilmig firinda 5-7 dakika pigiriniz.

Firnndan aliniz.

Pisen pandispanyayi rulo seklinde katlayiniz.

Finndan gikarilan pandispanyanin tizerini nemli bir bez ile 6rtiiniz.
Uzerine tekrar bir tepsi kapatarak ters ylz ediniz.

Pandispanyanin alt kismindaki parsémeni ¢ikartiniz.

Pandispanyayi nemli bezle birlikte rulo halinde sariniz.

Sogumaya birakiniz.

Yumurta, toz seker ve unu krema tenceresinin igerisinde ¢irpma teli ile iyice karigtiriniz.
Kaynar sutl yavas yavas ilave ediniz.

Koyulasincaya kadar orta hararetli ateste pisiriniz.

Ocaktan indirirken margarini ilave ediniz.

Krem santiyi hazirlayiniz.

Krem santiyi krema tenceresine bogaltiniz.

Satd ilave ediniz.

4-5 dakika ¢irpiniz.

Pandispanyanin i¢ kismina kremayi sirinlz, soyulmus ve biitiin halde muzlari kremanin Uzerine yerlestiriniz.
Krem santiyi pasta ylzeyine dizgunce strinuz.

Sekillendirdiginiz muzlari pasta Uzerine istediginiz sekilde yerlestiriniz.
Rende findiklari serperek stislemeyi tamamlayiniz.

Uygun sekilde dilimleyiniz.

Bir porsiyon olacak sekilde tabaga yerlestiriniz.
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