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RULO PASTA

Malzemeler: (4 kisilik)

4 adet yumurta (oda sicakliginda).
1 cay bardagi toz seker.

1 su bardagi un (elenmis).

Y2 ¢orba kasigi margarin.

1 paket vanilya.

1 limon kabugu rendesi.

1,5 adet muz.

1 yagh kagit.

Y2 kg Sltas krem santi.

Y2 ¢ay bardagi Sitas sit.

2 su bardagi Sutas sit (ayrica).
3 corba kasigi un.

Y2 su bardag toz seker.

1 adet yumurta.

Yapiligi

Yumurtalar seker ile beyazlasip kdplirene dek mikserle ¢irpin. Vanilya, eritilmis ve sogutulmus margarin ve
elenmis unu, mikserin en diisik ayari ile karigtirin. Kdseli bir tepsiye yagh kagit serin. Kagidin Gzerini firga ile
hafifce yaglayin. Hamuru Gzerine bogaltip diizeltin. Tepsiyi 180 dereceli firina striin. Kurutmadan 10-15 dakika
pisirin. llindiktan sonra kagidi ile birlikte rulo yaparak bekletin. Seker ve unu tencerede karigtirin. Igine azar azar
Sitas sGtu ve cirpiimis bir yumurtayi ekleyin. Surekli karistirarak pisirin. Uzeri g6z g6z oldugunda atesten alin ve
sogumaya birakin. Stitag krem santiyi ¢irparak koyulastirin ve buzlukta birkag dakika bekletin. Ruloyu agin.
Uzerine kremay: surdp, rulonun uzun kenarlarina muz yerlestirin. Tekrar rulo yaparak sarin. Rulonun Gzerine
krem santi suriin. Dilimleyerek ikram edin.

ML® Rulo Pasta (goérsel)
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