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RULO PASTA

Malzeme:

5 yumurta

6 fincan un

6 fincan seker
Kremast:

1 su bardagi un

1 su bardag seker
1 kilo s(t

100 gr tereyagi

1 paket kakao
vanilya

Ust Kremasi:

125 gr tereyagi

2 yumurta aki
yarim paket vanilya
2 fincan seker

1 paket kakao

Yapiligt:

4 yumurta tam 2 yumurtanin beyazi ve seker bir kapta (15-20 dakika) mikserle ¢irpilir. Un ilave edilir. Yaglanmig
dikdoértgen tepsiye yagl kagit yayilarak dékulur, isitilmig firina verilir. Hemen isinan firin ise keki verip éyle figi
takin.

Kremanin hazirlanmasi:

Un, seker, yumurta sarilari, kakao ve siti karigtirp muhallebi gibi pisirilir. Vanilya ilave edip ocaktan indirilir.
Yagi ilave ettikten sonra mikserde ¢irpilir.

Kek pistikten sonra bir bezin Gzerine konur. Ve hafif kivrilarak kagitlari yirtilir. Ortasina krema konup rulo haline
getirilir. Beze sarip buzdolabina konur.

Ust Kremasi: _

Aliminyum olmayan kapta yag eritilerek bezaylatilir. Iki kahve fincani seker ayni miktarda su ile, kaynatilir. Ayri
bir kapta 2 yumurtanin aki mikserde ¢irpilip kar gibi beyazlatilir. Kaynar surup dékulip, hizlica karistirilir. lininca
kasik kasik yada ilave edilir. Kakao konup mikserde 15 dakika kadar ¢irpilir. Pastanin tstlne sdrdlir. Bigakla iz

yapilir.
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