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RULO PASTA

Keki igin;

4 adet yumurta

4 kahve fincani tozseker
1 kahve fincani su

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

3 kahve fincani un

Ici Igin;

4 dilim bal kabagi

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi su

Yarim su bardagi ceviz igi

Keki igin, yumurtay bir kaba kirin.

Uzerine sekeri ekleyip mikserle ¢irpin. Ardindan suyu, kabartma tozunu ve uni da ekleyip tekrar mikserle ¢irpin.
Sonrasinda bir tepsiye yagh kagidi serip yaglayin. Yaptiginiz keki esit oranda bu tepsiye yayip firina vererek 180
derecede pisirin.

iger tarafta ici icin, | bal kabaklarini dograyin. Ardindan bir tencereye koyup sekerini ve suyunu

ekleyerek iyice pigirin. Pistikten sonra iyice ezip sonrasinda sogutun.

Keki de pistikten sonra Firindan ¢ikarip kagitla birlikte rulo gibi sarip sogutun. Bu sirat cevizleri rondodan
gegirin.

Soguyan kabaga ufaladiqiniz cevizleri ekleyip karigtirin.

Kek soguduktan sonra agip Uzerine kabakli cevizli igten koyup yayarak tekrar rulo geklinde sarin.

Uzerine pudra sekeri serperek servis yapin.
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