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RULO PASTA OVALETTE

Malzemeler:

3 adet yumurta

40 gram seker

50 gram un

25 gram su

25 gram kabartma tozu
1 cay bardagi sit

1 paket krem santi

Hazirlanisi:

Tdm malzemeyi miksere alip 5 dakika ¢irpin. Karigimi 25 X 20 santim ebatlarindaki yagl tepsiye dékiin ve 200
derecede pisirin. 25 dakika sonra firindan ¢ikartinca tzerini kurumamasi icin bir bezle 6rtin. Sttle krem santiyi
¢irpin. Kremanin yarisini pandispanyanin igine sdriin. Rulo halinde sarin. Beze sarip buz dolabinda 2 saat
bekletin. Dolaptan ¢ikartip 2-3 santim genigliginde kesin. Kalan krem santiyi Gzerine sikin. Meyve ¢esitleriyle
sUsledikten sonra tekrar dolapta sodutup servise sunun.
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