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RULO PANDISPANYA

12 Yumurta

250 gr.un

250 gr. seker

50 gr. yumusatiimis tereyadi veya margarin

Bir kase i¢inde yumurtanin sarilarini beyazlarindan ayirarak kiriniz.

250 gr. seker ile yumurtalarin sarilarini telle iyice ¢arpiniz.

Yumurta beyazlarini ayri bir kapla telle ¢arparak kati kar haline getiriniz.

Bu karisima un ilave ediniz.

Kati kar haline getirilmis yumurta beyazlarini ilave ediniz. Telle hepsini yavas yavas karistiriniz.

En son yumusgatilmis yag hamura ilave edilir.

Icine kagit yayilmis firin tepsisine (1 cm. kaliniginda) dékulir.

Sicak firinda pigirilir.

Finndan tepsi ¢ikarilinca pismis hamur alt k&gdidi ile beraber nemli bir bez tizerine ¢ikarilir.

Beberaberce hamur kivrilir. Hamur rulo bicimi alinca 15 dakika sonra yavasca acilarak ici igin hazirlanmig krem
veya marmelat sUrUllr tekrar sikica kapatilir.

Nemli bez 6nce tepsi altinaa yayilmis kagidin kolaylikla gikmasini temin eder. (Hamur soguk hava ile temas
edince gevreklesir ve kirilir)

Ici marmelath uzun olarak kivrilmig hamur 1,5 cm. kalinhginda kesilerek servis edilir.
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