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RULO MUHALLEBI

200 gram tereyagi

7 yemek kasigi un

1,5 su bardag toz seker

1 litre sGt

1 paket vanilya

1,5 su bardagdi dévulmis ceviz

Orta boy gelik bir tencerede 6nce tereyagdini eritin. Unu ilave edip, pembeleginceye kadar 2-3 dakika kavurun.
Uzerine sitl yavas yavas ilave edin. Vanilya ve sekeri de ekleyip strekli karigtirarak pisirin. Kaynamaya ve
koyulagsmaya basladiktan 5-6 dakika sonra, muhallebiyi ocaktan alin. Sogumaya birakin, muhallebi biraz
Ihklaginca mikserle iyice 4-5 dakika kadar ¢irpalim.

Ici suyla hafifge islatiimis kare veya dikddrtgen bir tepsiye muhallebiyi dokip yayin. Buzdolabina koyup, 2-3 saat
kadar bekletin. Buzdolabindan ¢ikarip, donmus kati muhallebiyi bir ucundan spatula ile kaldirip, arasina
dévilmUs cevizi yayin ve rulo yapin. Uzerine de hindistancevizi ile antepfistigini serpip servise sunun.
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