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RULO MUCVERLI KANEPE

2 adet kabak

2 adet taze sogan

2 adet yumurta
Yarim demet dereotu
1 yemek kagigi un
200 gr tereyagi

200 gr sarimsakl yogurt
4 dal dereotu
Kimyon

Karabiber

Tuz

Pul biber

Kabagi yikayip rendeleyin. Uzerine tuz serpistirip karistirin ve 1 dakika bekletin. Suyunu sikarak bir kaba alin.
Yumurtalar ekleyip karigtirin.

Dereotu ve taze soganlari ince kiyarak kabaklara ekleyin Un, karabiber, kimyon ilave edip karigtirin.
Yapismaz tavaya az miktarda tereyag ile yaglayin. Karigimi tavaya dokup onld arkali hafif kizarincaya kadar
pisirin. Tavadan alip rulo geklinde sarin ve 2 parmak kaliniginda dilimleyin.

Servis tabagdina sarimsakli yogurt yayin. Uzerine rulo miicverleri dizin. Dereotu ve pulbiber serpistirerek servis

yapin .
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