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RULO MANTI

2 adet yutka

Iciigin:

250 gr kiyma

1 adet kuru sogan (rende)
1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi pul biber
2 cay kasig! tuz

Uzeri icin:

1 su bardagi yogdurt

2 dis sarimsak

1 ¢corba kasigi tereyad
1 tath kasidi pul biber

ic malzemesi karigtirilir. Yufkalar ortadan ikiye kesilir. Kesilen kisma uzunlamasina yeteri kadar i¢ konur ve rulo
yapilir. 3 yanm yufkada ayni sekilde hazirlanir. 2 santim kaliniginda kesilir. Yaglanmig tepsiye dikey olarak
dizilir. 190 derece firinda kizarana kadar pisirilir. Servis tabagina alinir. Uzerine sarimsakl yogurt ve yakilmig
yag gezdirilir.
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