RULO LOKUM PASTASI
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1 litre st

1 blyUk boy cay bardag seker

1 paket sekerli vanilin

6 yemek kasigi un

Kibrit kutusu kadar tereyagi

1 paket kakaolu kare bisk(vi

2 paket kremsanti (1 su bardag sit ile)
Damla cikolata

Muz

Once muhallebi icin sit, seker ve unu tencereye koyup pisirin. Kivamini aldiktan sonra tereyagi ve sekerli
vanilini ekleyip karistirin ve sogumaya birakin. Siyah firin tepsisine biskuvileri ufalayip yayin. Sonra krem santiyi
hazirlayin. Muhallebi soguduktan sonra ufalanmig biskdivinin Ustiine dékip yayin. Muhallebinin tGstline de krem
santiyi yayin ve damla ¢ikolata da dokup dolapta 15-20 dakika bekletin. Soguduktan sonra 3 cm araliklarla serit
halinde kesip sonrada enine tam ortadan kesin. Rulo seklinde sarin ve Ustline muz dilimleyip koyun.
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