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2 adet yufka

1 adet yumurta sarisi

1 gay bardag sut
I¢icin:

1 su barda@i dévilmis ceviz
1 tath kasidi tarcin

1 cay bardagdi toz seker
1 yumurta beyazi
Kizartma icin:

2 su bardagi siviyag
Serbet icin:

3 su bardagi su

3 su bardagi seker
Yarim limonun suyu

RULO LOKMA

Serbet kaynatilir ve sogutulur. ic malzemesi karistirilir. ik yufka tezgaha serilir, ylizeyine yumurta sarisi- siit
karisiminin yarisi strtlir. Sonra ortadan ikiye kesilir. Kesilen kisma uzunlamasina i¢in dértte biri konur, rulo
yapilir. Rulo bas parmak kalinhginda bigakla kesilir. Kalan yufkalara ayni islemler uygulanir. Lokmalar kizgin
yaga atilir ve pembe renkte kizartilir. Soguk serbete atilir. Serbette yarim saat bekletildikten sonra servis

tabagina ¢ikarilir.
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