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RULO LAZANYA

Malzemeler:

1 kutu lazanya

250 g kadar labne penyiri
3-4 domates(rendelenmis)
1 sogan(rendelenmis)

2-3 dis ezilmis sarimsak
500 g i1spanak

biraz kekik

biraz tuz

Yapiligt:

Once lazanyay: biiylikge bir tencereye biraz yag ilavesiyle koyuyoruz ve birazda tuz koyuyoruz ve haglamaya
birakiyoruz.Bir tavadada dnce sogani biraz kavurup sarimsagi ilave edip iyice pembelestiriyoruz.Sonra rende
domatesi ilave ediyoruz.Bu sos olucak biraz koyuldugunda i¢ine kekik ilave edip atesten aliyoruz.

Diger taraftan yikayip temizlenip kiigik dogranmig ispanagimizi ayri bir tavada ¢ok az yag ilavesiyle ve istege
bagdh kiigtk bir dogan ile kavuruyoruz ispanak diriligini yitirene kadar..

Haslanan lazanyadan bir tane aliyoruz ve igine labne peynirimizden sirllyoruz.Sonra ispanaktan bir kasik kadar
alip lanbenin Ustiine yaydiriyoruz.ve sonrasinda lazanyamizi rulo seklinde sariyoruz.

Hazirladigimiz domatesli sostan bir miktar servis tabadina dékiyoruz ve Gzerine ayni sekilde hazirlayip
bitirdigimiz lazanyalarimizi koyuyoruz Uizerine yine sos déklyoruz ve biraz daha kekik Uzerine sis olarak
serpistirip servis yapiyoruz.

NOT:Ben servisten énce illaki 35-40 sn mikrodalga firina koyuyorum daha bir kekigin kokusu ¢ikiyor egerki
mikrodalga firniniz yoksa benmari usulli ise yarayabilir aksi halde firinda i1sitmaya kalkarsaniz kuruyor.Taze
yenilen bir yemek beklemeye gelmiyor.
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