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RULO LAHMACUN BOREKLER

https://www.elele.com.tr

1 kg yufka

Kiymali harg igin:
2 kg kiyma

2-3 adet domates
4-5 adet sivri biber
2 adet sogan
Maydanoz
Karabiber

Pulbiber

Tuz

Borek harci igin:

1 su bardagi yogdurt
1 su bardag st

2 yumurta

2 yemek kagsidi sivi yag

Kiymali harci hazirlamak igin 6nce kiglk bir teflon tencerede kiymayi giizelce kavurun. Daha sonra ince ince
kiydiginiz sogani da ekleyin, soganlar élene kadar giizelce kavurun. Uzerine ince dogranmis sivri biberleri,
rendelenmis domatesleri, maydanozu, tuzu ve baharatlari da ekleyip karistirin ve bir miiddet kaynatarak pisirin,
iimaya birakin. Ayri bir kapta yumurta, yogurt, stt ve sivi yagi ¢irparak karistirin. Masaya bir bitin yufkayi serin.
Uzerine hazirladiginiz yumurtali-yogurtlu hargtan sarin. Uzerine bir kat daha yufka serin, lizerine yine yumurtali
harctan sirtn. Yufkay! 12 parca ¢ikacak sekilde kesin. Yufkalarin genis kisimlarina kiymali hargtan koyarak
sarin ve yaglanmig tepsiye dizin.

Sona kalan tek yufkayi da yariya bdlerek Ust Uste koymak suretiyle sarin. Tepsiye dizdiginiz boreklerin tzerine
kalan har¢tan sdrin, dilerseniz susam ve ¢orekotu serpin ve 200 derece firinda Uzeri kizarana kadar pigirin.

© lezzetler.com tarif no:151235 « adi:Rulo Lahmacun Bérekler « génderen:gukurovali « indirme tarihi:01.05.2024 - 08:28


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/rulo-lahmacun-boregi-vt103629
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/rulo-lahmacun-borekler-151235.jpg
http://www.tcpdf.org

