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RULO KURABIYE

Malzemesi:

1/3 bardak tereyagi

1/2 bardak toz seker

1 yumurtanin sarisi

1/2 komposto kagidi vanilya
3 ¢corba kagiJi st

1,5 bardak un

2 kahve kasigi tuz

1/2 komposto kasigi kabartma tozu
1/2 bardak dévilmis badem
1/2 bardak dévilmis findik
40 gr. eritilmis ¢ikolata

Hazirlanisi:

Tereyagiyla sekeri ¢irparak kdpartin. Yumurta sarisini ilave ederek ¢irpmaya devam edin. Vanilya ve siti ilave
ederek karigtirin. Un, tuz ve kabartma tozunu karigtirin ve malzemeye ilave edin. Malzemeyi iki pargaya ayirin.
Bir kismina erimis cikolatayi karigtinin. Iki parcanin da tstiini érterek buzdolabinda bir saat sogutun. Malzemeyi
dolaptan ¢ikarin hafif unlanmig tahtada énce ¢ikolatall hamuru agin. Bu 5-6 mm. kalinlijinda olmalidir. Hamuru
bir kenara alin. Gikolatasiz hamuru da ayni sekilde agin. Gikolatali hamuru diderinin Ustine yerlestirin. Oklavayi
hamurun Gstiinde gezdirerek iki kati birbirine yapigtirin. Hamuru rulo gibi sarin. Yagh kagida sararak
buzdolabina koyun. lyice sogutun. Sonra ruloyu yarim santim kalinhginda pargalar halinde kesin. Orta
sicakliktaki firinda tepsiyi 10-15 dakika kadar pisirin.
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