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RULO KURABIYE

2.5 su bardagi un

1 yemek kasigi badem (ince ¢ekilmig)

6 yemek kasigi margarin

1 yumurta sarisi

yaklasik 1 su bardag seker

2 yemek kasigi minik parcalanmis badem

targin

Yapilisi Un, ¢ekilmis badem, yag ve sekeri karistirin. Elde ettiginiz hamuru yarim saat bekletin. Unlanmig diiz bir
yerde 3mm kalinliginda agip bir rulo yapin. Rulolardan yildiz seklinde parcalar kesin. Uzerine yumurta sarisi
surup targini ve kalin gekilmis olan bademi serpin. Onceden isitiimis firnda 200 derecede ortalama 8 dakika
pisirip servis yapin.
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