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RULO KREP

3 Corba Kasigi Un

1/2 kg Sut

1 kg Yumurta

2 Tutam Tuz

Harci igin:

3 Corba Kasigi labne peyniri
5 Dilim salam

Krep malzemelerini akigkan boza kivamina gelene kadar ¢irpalim. Krep tavasini hafifge yaglayip, karigimdan
aldigimiz bir kepce kadar harci tavaya yayalim. On ve arkasini birer dakika pigirdikten sonra servis tabagina

alalim. Kalan malzeme igin de ayni iglemi uygulayip, krepleri ayri ayri dizelim. Iglerini labne peyiniriyle sivayip,
salam dilimlerini yerlestirdikten sonra krepleri rulo yapalim. Ikiser santim kalinhiginda kesip, Uzerlerine kirdan
saplayip servis yapalim.
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