RULO KREP PASTA
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2 yumurta

1.5 su bardagi un

1 su bardagi su

1 cay bardagdi toz seker
Yarim su bardagi st

1 tutam tuz

1 su bardag iri gekilmis findik
Krema igin:

100 ml krema

150 gr beyaz gikolata

Un, yumurtalar, su, seker, siit ve tuzu bir kaseye alip mikserle ¢irpin. icine yagl kagit konmus firin tepsisine
hamuru yayip Uzerini kagigin tersiyle dizleyin. dnceden isitilmis 200 derece firinda 15 dakika pisirin. Krebi
tepsiden alip temiz bir mutfak beziyle birlikte rulo seklinde sarin. Krema icin, krema ve beyaz ¢ikolatayi
tencereye alip i1sitin. ¢ikolata eridikten sonra tencereyi ocaktan alip karisimi ¢irparak sogutun. Krebi dikkatlice
aclp igine kremayi yayin ve findik serpin. Rulo seklinde sarip Uzerine hafifgce krema siriin ve findik serpin.
Sogutup servis yapin.
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