B

"
%j} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

RULO KEK

Kek icin:

4 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
Yarim ¢ay bardagdi siviyag
Yarim ¢ay bardag ilik su
2 corba kasiJi kakao

1 kabartma tozu

Aldig1 kadar un

Arasi igin:

1 paket pasta kremasi (sade)
1 su bardag st

Mikser kabina yumurtalarimiz kiralim. Uzerine toz sekerimizi dékiip mikserle iyice ¢irparak yumurtalari
kdpurtelim. Daha sonra siviyagd, su ve kakaoyu ekleyelim, cirpomaya devam edelim. Son olarak un ve kabartma
tozunu ekledikten sonra yavasca unu hamura yedirelim . Simdi hamurumuzu yagl kagit serilmis blyuk boy firin
tepsimize dokup, her tarafina yayalim ve hamurumuzu énceden isitilimis 200 derece firinda Uzeri kizarana kadar
pisirelim. Pisen kekimizi firndan ¢ikarip sicak sicak rulo yapalim. Daha sonra sogumaya birakalim. Soguyan rulo
kekimizi geri agalim ve arasina hazirladiimiz pasta kremasini stirelim. Kekimizi tekrar dikkatli ve siki bir sekilde
rulo yapalim. Bu sekilde bir saat kadar beklettikten sonra (zerini ¢ikolata sosu ile stsleyelim ve dilimleyerek
servis yapalim.
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