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RULO KEK CITLI AHUDUDULU YAS PASTA

1 paket meyveli rulo kek

2 paket burgak blsklvi

2 yemek kagigi eritilmis margarin
6 yemek kasigi un

10 yemek kasi§! toz seker

1 adet yumurta

1 paket vanilya

1 litre st

1 paket toz krem ganti

1 paket hazir ahududulu sos
400 gr Ahududu

Biskuvileri kirip un haline getirin, eritilmis margarin ile karigtirip kelepceli kalibin tabanina yayilir.

Rulo kek dilimlenip kelepgeli kalibin kenarlarina dizin.

Un, toz seker, yumurta, vanilya ve sttt karistirip muhallebiyi hazirlayin.

Sonrasinda muhallebiyi ilitin, i¢ine krem santi toz halde ilave edilip karigtirin.

Muhallebiyi, biskuvilerin Gzerine dbkln, hazir sos da muhallebinin tGzerine dékuldikten sonra bol ahududu ile
slslenir.

Servise yakin kelepgeli kaliptan ¢ikartilip dilimleyerek servis yapin.
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