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RULO KATMER

Gerekli Malzemeler:

15 adet baklava yufkasi
125 gr tereyagi

100 gr toz ¢am fistigi
Serbeti igin:

1,5 su bardagi seker
1,5 su bardagi su

1/2 adet limon

Orta boy bir tavanin icerisine 125 gr tereya@i koyup eritiniz, iyice képurdikten sonra altini kapatiniz . Yagi
Uzerine ¢ikan ve dibine ¢dken ayranindan arindiriniz.

Baklava yufkalarini ortadan ikiye kesiniz, kenarlarinda kuruyan yerleri kesip atiniz.

Yufkalarin her birini tek tek yaglayip, Gzerlerine fistik serpiniz. Oklavanin etrafina dolayip, rulo haline getirip,
pisirme kabina diziniz.

Pisirmek icin kullanacaginiz firin kabini bir miktar eritilmis tereyagi ile yaglayiniz. Kalan tereyagdinin képiksiz
yerini bir firga yardimiyla katmerlerin Gzerlerine siriiniiz. Ve 180 derece firinda 20 dakika, altin sarisi renk
alincaya kadar pismeye birakiniz.

Serbeti icin: Orta boy bir tencerenin igerisine 1.5 su bardagi suyu, 1.5 su bardag sekeri ve yarim limonu atip
kaynamaya birakiniz. Firindan ¢ikan katmerlerin Gzerine serbetini dokinlz. Ve soguk servis yapiniz.
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