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CEVIZLI RULO KADAYIF

MALZEMELER

1 Yufka

1.5 Su Bardagi Dévilmus Ceviz
300 gr Tel Kadayif

1 Gorba Kasigi Tereyagii
Serbet malzemesi:

4 Su Bardagi Seker

5 Su Bardagi Su

YAPILISI

Tezgaha yufkayi serin.Cevizden 2 gorba kasigi ayirip kalanini yufkanin Gzerine serpin. Tel kadayifi didikleyip
cevizin Uzerine yayin. Yufkayi rulo seklinde sarin.

Rulo seklinde hazirladiginiz yufkayi 1.5 parmak kalinliginda kesin.

Yaglanmis firin tepsisine kestiginiz parcalari yerlestirin. Uzerlerine azar azar tereyagi ve ceviz ilave edip 30
dakika pisirin.

Bir kapta seker ve suyu kaynatin. Serbetinizi hazirlayin ve sogumaya birakin. Pisirdiginiz kadayif sicakken
Uzerine soguk serbeti dékdin.
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