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RULO KADAYIF

MALZEMELER
margarin

1 adet yufka

1 su bardagi toz seker
250 gr islak kadayif

1 su bardagi ceviz ici
Surup mazlemesi :
1/2 limon

4 su bardagi su

4 su bardag toz seker

HAZIRLANISI )

Margarini eritin, yufkayi yaglayip enine tge boélin. Uzerine i1slak kadayifi yayin ve erimis margarin ile islatiln,
dévilmUs ceviz ve toz seker serpin. Yufkalari rulo seklinde sarip, baklava gibi verev keserek tepsiye dizip, firina
verin. Hazirladiginiz ilik surubu, kizarmis tatlinin Gzerine doékup, servis yapin.
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