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RULO GOFRETLI GILEKLI PASTA

Pandispanya igin:

4 adet yumurta

4 yemek kagigi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
3-4 damla rom
Kremasi igin:

1 It sit

1 su bardagi seker

4 yemek kagigi un

1 paket vanilya

1 paket hazir krema

1 yemek kagigi nisasta
Islatmak igin:

2 su bardagr sit

Uzeri igin:

Yarim kilo gilek

2 paket krem santi
Rulo kat gofret

Once pandispanya igin yumurta ve sekerimizi kdpiirene kadar ¢irpiyoruz. Sonra un ve kabartma tozumuzu
ekleyip en son vanilya ve romu katip karistiriyoruz. Orta boy bir firin kabinin altina yagl kagit koyup karisimi
dokuyoruz ve dnceden isitiimis 180 derece firnda 15-20 dk pisiryoruz. Pigsen pandispanyamizi bir ip yardimi ile
enine 2 ye bolup kenara aliyoruz. Diger tarafta kremasini hazirlamaya baglayalim. Kremasi igin olan tim
malzemeleri hazir krema harig bir tencereye alip kivami olana kadar pisiriyoruz. Sonra igerisine kremay!i bosaltip
karistiriyoruz ve ocaktan aliyoruz. Pastayi yapacagimiz kaba énce biraz krema dékuyoruz. Sonra ikiye
béldigimiz pandispanyanin bir tanesini Gzerine koyuyoruz 1 su bardag: ilik sGt ile islatiyoruz. Uzerine tekrar
krema koyup ikiye bdlinmds cilekleri diziyoruz. Pandispanyanin diger yarisini da simdi Gzerine koyup tekrar
sUtle islatip tekrar ayni sekilde krema koyuyoruz ve pastamizin diginin tamamini 2 paket kremsantiyle
kapliyoruz. Daha sonra ikiye bdlmuUs oldugumuz cileklerden tekrar Gzerine dizip tam ortasina rulo katlarin
disindan ddkdlen bisklvilerinden déklyoruz. En son olarak da etrafini rulo katlarla sarip kurdele yardimi ile
bagliyoruz. Buzdolabinda en az 4 saat beklettikten sonra servis yapiyoruz.
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