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RULO KOFTE

www.miele.com.tr

500 gr. Kiyma

70 gr. Galeta unu

200 ml Sut

1 Yumurta

1 klicik Sogan, dogranmis

1 cay kasigi aci Hardal

1 cay kasigi TL Et suyu tozu
1 cay kasigi Tuz

1 tutam Karabiber

140 gr. dilimlenmis Jambon
500 ml Et suyu

Galeta unu ve sutl karigtirin, bir ka¢ dakika kabarmaya birakin.

Bu karnigimi kiyma, yumurta, sogan, hardal ve et suyu ile karigtirin. Tuz ve karabiber ekleyin.

Bu karigima bir somun sekli verin, jambon ile sarin ve yadlanmis bir sufle kalibina yatirin. Kaliba 100 ml et suyu
ilave edin.

Otomatik program ile: Ekranda verilen bilgiye gore kalan et suyunu ilave edin.

Otomatik Program diginda: Surenin yarisi gegtikten sonra kalan et suyunu kiymanin tzerine ilave edin.
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