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RULO FINDIKLI DILIMLER

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

4 - 4,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya
1 cay bardagdi toz seker

100 g yumusak margarin

1 su bardag ik sit

1 yumurta sarisi

1 limon kabugdu rendesi

1,5 yemek kagidi Dr. Oetker Kakao
I¢c malzeme:

1 cay bardadi kuru kayisi

1 cay bardagdi findik kingi

2 yemek kasigi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
1 yumurta aki

Firn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Unu derin bir kaba eleyin, mayay! ilave edip kagik ile iyice karigtirin. Toz geker, margarin, st, yumurta sarisi ve
limon kabugu rendesini ekleyip iyice yogurun. Uzerini kapatip 10 dakika bekletin.

Kayisilari yikayip kip seklinde dograyin. Findik kiridi, toz seker, sekerli vanilin ve yumurta akini ilave edip kasik
ile karigtirin.

Hamuru iki esit parcaya bolun. Yarisina kakaoyu ilave edin ve iyice yogurun. Her iki hamuru da tekrar ikiye
boliin. Kakaolu hamurun bir pargasini merdane ile 2-3 mm kalinliginda dikdértgen sekilde agin. Beyaz hamuru
da ayni dlgulerde agip kakaolu hamurun Gzerine alin. Ig malzemenin yarisini agtiginiz hamurun Gzerine yayin ve
rulo seklinde sarin. 1-1,5 cm kalinliginda dilimlere kesin ve firin tepsisine yatirarak siralayin. Diger iki hamuru da
ayni sekilde hazirlayin. 15 dakika bekletip pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 15 - 20 dakika

Finndan ¢ikartip sogutun.
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