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RULO COREK

1 Paket Sana Hamurisi

4 Su Bardagi yogur

2 Adet orta boy kurusogan

5 Adet orta boy patates

1 Paket kabartma tozu

3 Corba Kasidi aycicek yagi

4 Su Bardagi un

1 Gorba Kasigi domates salcasi

ik dnce unu glizelce eliyoruz ve elemis oldugumuz unun ortasina kuyu aglyoruz. Bu kuyu igerisine erittigimiz
margarini ve yumurtalari déklyoruz hemen akibiyetin de yogurdumuzu, kabartma tozunu ve baharatlari
ekliyoruz. Sonra hamurumuzu yogurmaya bagliyoruz. Yogurdugumuz hamur kivama gelince tizerina nemli bir
bez orterek 20-25 dakika kadar bekletiyoruz. Hamurumuz beklerken biz diger yandan i¢ini hazirlayalim. Ik énce
bir tava igerisinde sogani pembelesene kadar kavuruyoruz. Igerisine hasladigimiz patatesi rendeleyerek
domates salgasini ve tuzunu ekleyerek hemen pesinden baharatlari da ekleyelim. Bir tavada hafifce ates
tizerinde gevirelim daha sonra i¢ harcimizi sogumaya birakalim. Daha sonra hamurlarimizi 2 santim 2 santim
keselim ve rulo seklinde agalim. Igerisine harcimizi koyarak rulo seklinde saralim ve sana margarin ile
yagladigimiz firin tepsisine dizelim. Uzerine yumurta sarisi sirelim dilersek ¢érek otu serpelim ve ¢éregin Ustl
ve alti pembelesinceye kadar pigirelim.
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