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RULO BOREK

6 adet yumurta sarisi

1 su bardag siviyag

2 su bardagindan iki parmak eksik su
1 paket kabartma tozu
Aldigi kadar un, tuz
Aralarina stirmek igin:
125 gram tereyagi

Igi igin:

350 gram beyaz peynir
Yarim demet maydanoz
Uzerine:

1 adet yumurta sarisi

Yumurta sarilari, siviyag, su, kabartma tozu ve tuzu derin bir kaba alin. Un ilavesiyle yumusak bir hamur

elde edene kadar yogurun. Hazirladiginiz hamuru 15 adet bezeye ayirin. Her bezeyi pasta tabagi buyukliginde
acin. 5 adet yuftkanin aralarina tereyagi strlp Ust Uste koyun. Kalan 10 adet bezeyi de besli

gruplar halinde ayni sekilde hazirlayin. Aralar yaglanmig besli hamurun her kdsesini ortaya katlayarak

kare sekli verin ve 1 saat buzdolabinda dinlendirin. Diger hamurlara da ayni islemi uygulayin. Dinlenen hamurlari
unlu tezgahta 1 cm kalinliginda kare geklinde agin. Her birini 4 uzun pargaya bélin ve toplam 12 hamur elde
edin. I¢ harg icin ufalanmig beyaz peyniri ince kiyllmig maydanozla karistirin. 1 par¢a hamurun u¢ kismina
peynirli hargtan koyun ve bir tur sarip kesin. Kestiginiz yerden ayni iglemi devam ettirin. Hamurlar ve ig harg
bitene kadar isleme devam edin. Rulo bdrekleri firin tepsisine dizin ve Gzerlerine yumurta sarisi siirin. Onceden
isitilmig 180 derece firinda Uzerleri kizarana kadar pigirin.
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Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 27.02.2024
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