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RULO BOREK

1 paket yufka

1 paket sosis

100 gr. kasar peyniri

1 cay bardagi yogurt
Yarim kilo patates

125 gr. eritilmis Sana hamur isi
2 adet kuru sogan

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber
Yarim su bardag@i sivi yag
Yarim yemek kasigi salca

Patatesleri haslayip, rendeleyelim. Tavaya sivi yadi koyup eritelim sodanlari incecik dograyip, pembelesinceye
kadar kavuralim. icine rendelenmis patatesleri koyalim. i¢ine tuzu ve karabiberi koyalim. Sosisleri kiiglk kiguk
dograyalim, kasar peyniri rendeleyelim. Yufkayi blttin olarak agalim , eritiimis hamurigi ile yogurdu ¢irpalim.
yufkanin Gzerine sdrelim. patates harcimizi yufkanin tstline incecik serpelim. onun Uzerine sosisleri ve kasar
peynirini serpistirelim. Uzerine tekrar yufka serelim. ayni islemi tekrar yine yapalim. Yufkayi rulo yapalim. ortadan
keselim. bir tepsiye koyalim. Diger yufkalara da ayni islemi yapalim. tepsideki yufkalari buzdolabinda 1 giin
bekletelim. ertesi giin rulolar 2cm enliliginde keserek yaglanmis tepsiye dizelim. salgayi ¢ok az su ile
karistiralim. kasikla béreklerin Gzerine sirelim. 200 derece firinda Uzeri kizarana dek pigirelim.
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