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RULO BOREK

1 adet yumurta,

yarim su bardag st,

yarim ¢ay bardagi aygicek yag,
2 adet yufka,

2 adet haglanmig patates,

3 dal taze sog@an,

yarim demet maydanoz,

tuz,

karabiber.

Sosu igin:

2 adet domates,

2-3 corba kagsidi aygicek yadi,
tuz

Yumurtayl, yarim su bardagi sUtl ve yarim ¢ay bardagi aygicek yagini bir kapta iyice ¢irpalim. Yufkalari ayr ayri
serip Uzerlerine bu malzemenin yarisini sirelim. 10 cm.'lik seritler halinde yufkalari keselim. Bir kabin igine
haslanmis patatesleri rendeleyelim. Taze sogani ve maydanozu ince dograyip patatese ekleyelim. Tuz ve
karabiberi de ekleyip karigtiralim. Seritlerin bir ucuna bu malzemeden pay edip, rulo yaparak saralim. Rulolar
yatik olarak tepsiye dizelim ve firnda pisirelim. Uzerleri pembelesince firndan alalim.

Sosu icin: Domatesleri rendeleyip, 3 kasik aygicek yadi 2 dakika kavuralim. Tuzunu katip, sogutalim. Bu sosu
béreklerin Uzerine gezdirip servis yapalim.

Fotograf "gll" tarafindan génderildi. 27.02.2024
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