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RULO BOREK

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendiriimesi Projesi
Ankara 2007

2 adet yumurta

6 adet yufka

1 su bardag yogdurt
250 gr.margarin

250 gr. beyaz peynir
Y2 demet maydanoz

Yumurtalar derin bir kaseye kiriniz.

Yodurt, erimis yag rendelenmis peynir ve maydanoz koyup karistiriniz.
Yufkayl masaya yayip lzerine 2-3 kasik igten koyunuz, her tarafina egit miktarda dagitiniz.
Uzerine ikinci yufkay! koyunuz, tekrar 2-3 kasik igten koyup yayiniz
Uzerine Uglncu yufkay! koyunuz.

Bunun da Gzerine kalan i¢i koyup yayiniz.

Sonra hepsini birden bir kenardan baglayarak sarip rulo yapiniz.

Tam ortadan kesip bir tepsiye koyup buzdolabinda 3-4 saat bekletiniz.
Sonra her pargayi 3-4 cm eninde kesip yaglanmis tepsiye yatiriniz.
Orta hararetli firinda altini Gstini pembelesene kadar pisiriniz.

Sicak servis yapiniz,

© lezzetler.com tarif n0:95669 « adi:Rulo Borek ¢ gdnderen:Saadet « indirme tarihi:13.05.2024 - 01:35


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/rulo-borek-hazir-yufka-vt12757
https://img.lezzetler.com/yuklenen/rulo-borek-95669.jpg
http://www.tcpdf.org

