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RULO BOREK

Malzeme:

3 adet yufka

3/4 paket margarin
2 kése yogurt

2 kése sogan

4-5 adet patates
Kirmizi biber

1 adet yumurta
Tuz

Yapiligt:

Margarini eritip, yogurt ile kangtirin. ilk yufkayr masaya serip, igine yogurtlu karigimi sirtin. Diger yufkalar da Ust
Uste koyup, ayni islemi yapin. Ote yandan patatesleri haglayip, pire yapin. Sogani rendeleyip, biraz kavurun ve
plrenin igine katin. Bunu yufkalarin Gzerine yayin. Yufkalari rulo seklinde sarin. Ortadan ikiye bollp,
buzdolabina koyun. 3-4 saat dinlendirdikten sonra dilimleyip, yaglanmis tepsiye dizin. Uzerine ¢irpiimis yumurta
sUrup, firna verin.

Not: Bu boregi kizartarak da yapabilirsiniz.
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