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RULO BOREK

4 adet hazir yufka

Igi igin:

Yarim kalip beyaz peynir
Maydanoz

2 adet yumurta

1 su bardagi yogdurt

1 cay bardagi siviyag
1 cay bardagi sit

1 cay kagigi tuz
Uzeri igin:

1 adet yumurta
Gorekotu

I¢ harci igin; peyniri ezip igine, kiyllmis maydanozu katilir. 2 yumurta, 1 su bardagi sit, 1 su bardagi yogurt ve
tuz katilarak iyice karigtirilir. )

Birinci yufka tezgaha yayilarak Uzerine i¢ harcimizin dortte biri strGltr. Uzerine ikinci yufka konur, ayni sekilde i¢
harcimizin dortte biri (zerine sirdlir. Onun da izerine Gglinci yufka, Uzerine i¢ harcin dortte biri strdlir. Uzerine
son yufka ve kalan i¢ harci sGrdlUr.

Yufkarin sagindan ve solundan ¢ok az bir kismi ice dogru katlanir. Diger tarafindan siki bir rulo yapilarak sarilir.
Rulo halindeki béregimiz buzdolabinin buzluguna kaldinlarak 1-2 saat orada tutulur.

Stire sonunda buzluktan alinan rulo 2 santim eninde dilimlenerek kagit serilmis bir firin tepsisine dizilir.

Uzerine ¢irpilmig btdn yumurta sarGldr, yumurtanin da Gzerine ¢orekotu serpilir.

200 derece firnda 20 dakika pigirilir.
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