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RULO BAKLAVA

12 yaprak baklava yufkasi
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 su bardagi ceviz ici

1 yumurta aki

Serbeti igin:

1su bardagi seker

2 su bardagi su

Oncelikle serbeti icin seker ve suyu karistirip tencerede kaynatin ve ocaktan alip sogumaya birakin. Baklava
yufkasindan 3 adet Ust Uste koyup eritiimis tereyadi striip Gzerine tekrar 3 yufka ve yag surulir. Ayni islem diger
3 yufka icin yapilir. Sonra ince kiyilmig ceviz yumurta aki ile bir kapta karistirip yufkanin tizerine bir serit halinde
konulur ve yufkalar rulo seklinde sarilir. 3 santimlik dilimlere kesilip tepsiye dizilir ve 200 derecedeki firinda
kizarincaya kadar pisirilir. Cikinca serbet gezdirilir ve soguk ikram edilir.
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