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ROZICHKI COREGI (HASKOY)

Interreg-IPA Bulgaristan-Tiirkiye SOI Programi

4 yumurta

1 yumurta yaglamak icin

4 corba kasig yogurt

3 corba kasig aycicegi yag
2 corba kagsigi seker

1 corba kasigi tuz

1 kiip maya

1 kg un

Sicak su

Elenen unun orta yerine cukur agilir. Buraya dnceden seyreklestirilmis maya dokuilir, dért yumurta, aycicegi
yagdl, seker, tuz ve yogurt ilave edilir.

Sicak su ilave edilerek yogrulmaya baglanir.

Yufka agmak i¢in yumusak hamur hazirlanir. Hamurun dinlenmesi igin bekletilir.

Yufkalar acilir ve bir bardak ile daireler kesilir.

Her bir daire aygicegdi yadi ile yaglanir ve g daire birbir koyulur. Kenarlarindan tutturulur ve érgu sisi ile bastirilir.
Kuguk bir top ile orta yerine tepecik olusturulur.

Bu gekilde hazirlanan her giilciik yaglanmig tepsi igine yerlegtirilir.

Uzerlerine yumurta sr0lUr ve seker serpilir.

Gorek 60 dakika pisirilir, 6nce Ustl kizarincaya kadar 200° derecede ve sonra sicaklik 150° dereceye
dasaraldr.
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