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ROZET EKMEK

1 paket yas maya

Yarim kg tam bugday ekmegi
1 tath kasidi tuz

1 corba kasigi siviyag

Yeteri kadar su

Uzeri icin:

Sut

Unun ortasi havuz yapilir. Unun tzerine tuz gezdirilir. Maya, seker, yag ve ilik su konur. Eritilir. Kenardan ortaya
dogru un ¢ekerek yogrulur. Gerektikce su eklenebilir. Hamur bitlnlesince Gzeri kapatilir ve 1 saat dinlendirilir.
Sonra hamur alt-Ust edilir. Hamurdan yarim limon kadar parcalar alinir ve yuvarlanir. Yagh kagit serilmis tepsiye
aralik birakarak yerlestirilir. 20 dakika daha bekletilir. Stire dolunca Uzerlerine sit str0lUr, bicakla arti seklinde
¢cizik atilir. 180 derece firnda kizarana kadar pigirilir.
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