é%ij Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ROZBIFLI SANDVIC

1 adet kirmizi sogan

4 dilim rozbif

4 dilim cheddar peyniri
2 dilim tahilh ekmek

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Kirmizi sodani ince dograyip sana yagi ile birlikte 15-20 dakika karamelize olana kadar pisirin.

Tavanin bir tarafina alin ve dilim kesilmis rozbifleri tavanin 6bur tarafinda biraz isitin.

Bagka bir tavda ekmek dilimlerinin bir tarafini yaglayip yagl taraf tavaya gelecek sekilde kizartin.

Bir dilim peynir ekleyip erittikten sonra karamelize sogan, rozbifler ve kalan 3 dilim peyniri Uzerine yerlestirin.
Diger dilim ekmek ile Uzerini kapayin (yagli kisim yukariya gelecek sekilde).

3-4 dakika pisirdikten sonra 6teki ylzinU gevirin.

Sicak servis edin.
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