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ROZBIF

https://www.elele.com.tr

1-1.5 kg bonfile

1 kasik zeytinyagi

Taze gekilmis karabiber

Iri tuz

Mevsimine gdre garnitiir; taze incir, rokfor peyniri, tarhun

Bonfileyi temizleyin, firina girecek bir kaba koyun, Uzerine zeytinyadi gezdirin, biber ve az tuz serpin. 220 derece
isitilmig firina koyarak 5 dakika pisirin. Firin isisini 180 dereceye indirin, kisa bir stire kapagi hafif agik birakarak
Isinin digmesini sagdlayin. Bonfileyi 20-25 dakika daha pigirin. Firindan ¢ikan bonfilenin arzu edilirse sicakken bir
kismi yenebilir. Tamami veya kalanini oda sicakhgina geldiginde, ici kagith folyo veya streg filme sararak
buzluga koyun. Donmasina yakin ¢ikartarak arzu ettiginiz kalinlikta dilimler kesin. Mevsimine gére farkli
garnitlrler veya sos ile servis edin.
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