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ROZBIF

www.miele.com.tr

1000 gr. Dana fileto veya Rozbif
Tuz

Karabiber

1 yemek kasigi Hardal

75 gr. Tereyagi

Ete tuz ve karabiber ilave ediniz, Gstline hardal stirliniiz, tereyagi pargaciklari koyunuz ve bir kizartma kabinin
icine veya bir cam kaseye yerlestiriniz. Ustl acik olarak dnceden isitiimis firinda orta i1sida pisiriniz.
Eti pisirdikten sonra aluminyum folyoya sariniz, 10 dakika kadar dinlendiriniz, daha sonra dilimleyiniz.
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