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ROYAL TAVUK

1 adet tavuk

1 adet yumurta

1 cay bardagi sit

1 ¢corba kasigi un

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi kimyon

1 gorba kagidi tereyag
Uzeri icin:

1 su bardagi rende kasar

Tavuk kiiglik parcalara ayrilir, diidiiklii tencereye atilir, kapak kapatilir. Uzerine 2 su bardagdi kadar su eklenir.
Pim cikinca ates kisilir, 10-12 dakika pigirilir. Sudan alinir ve stizgece ¢ikarilir. Suyu stzulir ve yagh kagit
serilmis firn kabina dzilir. Yumurta, sit, un tuz, yumusak tereyagi ve kimyon gok gtizel ¢irpilir. Tavuk
parcalarinin tzerine gezdirilir. 190 derece firina verilir. Kizarmaya baglayinca firndan alinir. Uzerine rende kasar
serpisir. Tekrar firina verilir. Kasar eriyip hafif kizarana kadar pisirilir.
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