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ROYAL RAFADAN YUMURTA

Malzemesi:

6 adet yumurta
3 bardak su
Tuz

Karabiber

Hazirlanisi:

Bir tencereye (i¢ bardak su koyarak kaynamaya birakin. Su kaynayinca, buna yumurtalari teker teker bir
stizgegle daldirin ve ¢ dakika haglayin. U¢ dakika sonra yumurtalari kaynar sudan gikararak, yumurtalari
sogutmadan kaselere kirin. Uzerine tuz ve karabiber ilave ederek servis yapin.
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