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ROYAL GLASELI PASTA

Hazir kek

Malzemeler: (500 gr glase ¢ikar)

2-3 cay kasigi toz halinde yumurta aki
2-3 yumurta aki

4 yemek kasigi su

500 gr seker, elenmis ya da pudra sekeri
1 cay kasigi gliserin

Glasenin hazirlanmasi:

Yumurta aki tozlarini ve suyu bir kaba koyup iyice karisana dek bir ¢atalla ¢irpin. Ya da yumurta aklari ile
gliserini bir catalla ¢irpin. Yogurma kivamina getirmek igin yeterince seker katin. Tahta bir kasik ya da ¢irpici ile
¢irparak, azar azar da sekeri ekleyerek rengi kar gibi olup ve kasik Ustlinde sivri tepeler olusturana dek
sUrdirin. Glaseyi yapmak icin elektrikli mikser kullaniyorsaniz, mikseri en diislk hizda ¢alistirdiginiz gibi,
icindeki hava kabarciklarinin timiyle ¢ikmasi icin, glaseyi' kullanmadan énce 24 saat bekletmelisiniz.
Kullanmadan 6nce, tahta bir kagikla iyice karigtirin.

Ustin kaplanmasi:

Keki bir tahtanin UGstindeki déner tabla ya da ters konulmus bir tabagin Usttine yerlegtirin. Kekin Ustiine bir
miktar glaseden koyun. Kig¢uk bir palet bigagi ile bu glaseyi yuvarlak hareketlerle kekin Ustiine yaymaya
baslayin. Bu sirada da déner levhayi déndiiriin, ya da eder tabak tzerinde ise, uzanip kargl ydénden kremayi
yayma islemini sirdirin. Bir palet bicadi ile kekin Ustiindeki ve (st bélimin ¢evresindeki fazla kremalari alin.
Bicaginizi temizleyip, bir sonraki bélim icin hazir olun. Keki déner tabladan alin. Madensel cetveli kekin Ustiine
30° agida tutarak, fazla bastirmadan kekin Gsttinden kendinize dogru ¢ekin. Cetveli elinizden birakmadan
temizleyin. Palet bicaginizin keskin ucunu kekin kenarina paralel tutarak, st bélimin kenarlarina bulagsan
glaseyi temizleyin. Kenarlar glaselemeye girismeden énce, en az bir saat tst bdlimin kurumasi igin bekleyin.
Kenarin glaselenmesi:

Keki ya doner tablaya ya da ters duran bir tabagin Usttine yerlegtirin. Bir parca glaseyi kenarin tstiine koyun.
Cetveliniz ya da diz bir bigagi kekin kenarina glasenin Usttine koyup keki tam bir tur ddndirtn. Elinizdeki cetvel
ya da diuz bicak hareketsiz dururken kek onun altinda dénecektir. 45° agida tutacagdiniz bir bigakla, tste tasan
glaseleri temizleyin.

Kuru bir odada, kurumasi icin keki bir gece birakin. Bu yéntemi uygulayarak iki kat daha glaseyi kekin Usttine
sarin.

Kare bigimindeki keki glaselemek igin es ydontemi uygulayin. Yalniz kenarlari glase ile kaplayacaginizda énce
karsilikli iki kenari glaseleyip, kurumasi igin bir saat birakin ve sonra diger iki kenari glaseleyin. Kenarlarin
birlestigi yerlerde toplanan fazla glaseleri her kez temizlemeyi boglamayin. Kése ve kenarlarin keskin olmasi i¢in
de O6zen gosterin.

Kek tepsi ya da tahtasinin glaselenmesi:

Kek tima ile glase ile kaplandidinda, kek tahtasi ya da tepsisini de ince bir kat glase ile kaplayin. Bunu
glaselerken de keke uyguladiginiz ydntemi yineleyin. Palet bigadi ile Ustlinde ve kenarlarda biriken fazla
glaseleri temizlemeyi de unutmayin. Kare kek de oldugdu gibi, eder tepsi ya da tahtaniz kdseli ise, dnce karsilikli
iki kenari sonra da dider iki kenari glaseleyin ve kdselerle kenarlarin kesin olmasina 6zen goésterin.

ML® Royal Kek (gorsel)
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