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ROYAL BISKUVI

Malzemesi:

1/2 bardak tereyadi veya margarin
1/2 bardak toz seker

2 ¢irpilmig yumurta

1/2 komposto kagidi vanilya

1,5 bardak un

2 kahve kasigi tuz

1 komposto kasigi kabartma tozu
2 corba kagigi su.

Ust malzemesi:

1/2 bardak badem ezmesi

1/4 bardak toz seker

2 yumurtanin aki.

Hazirlanisi:

Tereyagla toz sekeri iyice ¢irpin. Onceden sertlesip limon rengi olana kadar carptiginiz yumurta sarilarini yagh
sekere ilave edin. Cirpmaya devam edin. Vanilyayi da karistirin. Un, tuz ve kabartma tozu karistirin. Su ve unu
agir agir kanisima katarken devamli ¢carpin. Ufak bir tepsiyi yaglayip malzemeyi dokin ve orta sicakliktaki firinda
35 dakika kadar pisirin. Badem ezmesini iyice ezin. Toz sekerle karistirin. Yumurta aklarini kar gibi olana kadar
dévin. Bunu da badem ezmesine katin. Malzemeyi pismis hamurun Ustiine serin. Orta atesli firinda Ustu
sertlesip hafif kizarana kadar pigirin. Firindan alip biraz sogutun. Sonra uzun ¢ubuklar halinde kesin. Gubuklari
ikiye veya Uge bolun. 20 veya 30 adet biskivi elde edeceksiniz.
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