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ROTI

2 bardak makarnalik un
1 cay kasigi tuz

3 kasik erimis margarin
3/4 su bardagi su

Bir kapta, un, tuz, su ve yag karigtirin. lyi unlu bir ylizeyde hamuru dékin. Yumusak ve esnek olana kadar,
yaklasik 10 dakika kadar yogurun.

12 esit pargaya hamuru bélin ve nemli bir bezle Gzerlerini értiin. Elinizin avug igi ile toplari dizlegtirin , sonra
yuvarlak bir oklava kullanin.

Uzerinde agmadan énce biraz bekletip kabuklastiralim daha sonra yeniden agin. Bittiginde roti bazi koyu
kahverengi lekeler olmalidir. Yagsiz tavada orta ateste pigirin, sicak servis edin
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