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ROSTOLU KANEPE

4 dilim dana eti, haglanmig
4 dilim francala ekmegi

1 adet biber tursusu

1/2 demet maydanoz

4 adet yumurta

60 gr kapari

Zeytinyad!

Tuz

Dana etini tuzlayip, igine yeteri miktarda zeytinyad: koydugunuz bir tavaya atin, orta ateste arada bir ¢evirerek
her iki tarafinida kizartin. Yumurtalari kati olarak haglayin, aklarini sarilarindan ayirin. Et pargalarini birer parga
olacak sekilde ekmek dilimlerinin Gzerine yerlestirin. Uzerine ince kiydi§iniz maydanoz, yumurta aki, biber ve
kapariyi dizin. Yumurta sarilarini en Uste, ekmegin ortasina yerlestirdikten sonra, servis yapin.
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