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ROSTO KOFTE

750 gr. dana kiyma

2 sogan

2 dilim bayat ekmek igi

3 yumurta (2 tanesi koéfte icine kati pigirilecek, 1 yumurta aki kéfte hamuruna, 1 yumurta sarisi Gzerine
surtlecek)

1 havug (haslanmig)

1 su bardag i¢ bezelye (konserve)

Tuz

Karabiber

Kimyon (1 ¢ay kasig)

Kiyma, rendelenmis sodan, islatilip sikilmig ekmek, tuz, karabiber, kimyon ve bir yumurta aki iyice yogrulur.
Firin tepsisinin boyundan dért parmak kisa olarak silindir yapilir.

Ortadan boydan boya yarilip, haslanmis yumurta, bezelye, ki¢ik kigtk dogranmis havug konup kofte kapatilir.
Islak elle duzeltilir.

Yaglanmis firin tepsisine konup Uzerine yumurta sarisi strulir.

Firinda, sicaklik dnce Ustten verilir (catlamamasi icin). Pisince servis tabagina alinip dilimlenir.
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